Speisen Hootchie & Cootchie Event

Appetizer

Gyuniku Teriyaki Kushiyaki RinderfiletspieB3e in Teriyaki Sof3e 16€
Karaage Marinierter Hahnchenschenkel im knuspermantel 12€
Goi cudn / Summer Rolls 10€

Black Tiger Garnelen / Reisnudeln / Romanasalat / Koriander / Minze/Thai Basilikum / Karotten / Gurken

Crispy Spargel Griner Spargel mit Safran-Joghurt 10€
GemUse Tempura Knuspriger Gemiise an Miso Zwiebelmarmelade 10€
Edamame gepaart mit Daikon Griine Sojabohnen gepaart mit eingelegtem Rettich 8€
Suppen

Spargelcremesuppe verfeinert mit Triffel 12€
Ommia Suppe Kraftige SiiB-Saure und pikante Suppe mit Entenfleisch und Gemiise Einlage 12€
Salate

Chicken Caesar Salad 18€
Oktopus Salat mit Chili-Mango Dressing 18€
Krauterseitling 12€
Szechuan Gurkensalat 8€

Sushi

Sushi for One 50€
1 Stk. Nigiri Lachs, Thuna, Tamago, Ebi, Hokkigai, 3 Stk. Surf'n"Turf Roll, 3 Stk. Maki Lachs, 2 Stk. Sashimi Lachs, Thuna

Sushi for Two 85€

2 Stk. Lachs, Thuna, Tamago, Ebi, Hokkigai, 6 Stk. Surf'n"Turf, 2 Stk. Volcano Futo, 2 Stk. Lachs Gunkan, 4 Stk. California Roll, 2 Stk. Sashimi
Lachs, Thuna

Sashimi Combo 100€
5 Stk. Lachs, 5 Stk. Thunfisch, 5 Stk. Hamachi, 5 Stk Hotategai, 5 Stk. Dorade Rosé, 2 Stk. Tiefseegarnelen



Hauptspeisen

Gyuniku Teriyaki Rinderfiletwiirfel kurz angebraten in Teriyaki SoBe mit Asiatische Gemiise
Gong Bao Chicken Hahnchenwiirfel in SiiB-Scharfer SoBe angebraten
Gegrillter Lachs Teriyaki in Sesammantel

Gemse Curry *Vegan® Gemiise der Saison in rotem Curry verfeinert mit Mango

Beilagen

Nur in Verbindung mit einem Hauptgericht oder Sushi Sets.

Gebratene Udon Nudeln 5,00€ Pilzpfanne

Daikon ( Eingelegter Rettich ) 2,00€ Getriffelte Pommes
Yang Zhou Fried Rice 5,00€ Edamame
Dessert

Lavakuchen auf WalbeerensofRRe und Vanille Eis

Champagner Sabayon mit Himbeeren

Exotic Creme Brdilée Siindhafter Vanillecreme mit geheimer Frucht und Knackiger Zuckerkruste
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